


Dopo 30 anni

Fragrantini®, 

Antonio Fiore

• L’aumento degli standard di sicurezza 
alimentare, 

• Una qualità superiore 

Antonio Fiore, 

sapori più fragranti della Puglia

 “Voglio un prodotto diverso. Voglio che chiunque 
lo mangi ne percepisca la differenza!”. 



Buoni Perché

Cranciotti novità in casa Antonio Fiore

Ecco perché Antonio Fiore è una scelta di gusto.



 

 

 

RICERCA E SVILUPPO PER LA QUALITÀ DEI TARALLI 

 

Ricerca e Innovazione a supporto della tradizione 

 

Negli ultimi anni Antonio Fiore Alimentare ha affiancato agli investimenti produttivi un programma di 
Ricerca Industriale e Sviluppo Sperimentale finalizzato all'innovazione del processo produttivo dei 
prodotti da forno. 

L'obiettivo del progetto è stato quello di individuare, monitorare e controllare in modo continuo i 
parametri che influenzano la qualità del prodotto finale, attraverso l'impiego di tecnologie digitali, 
sensoristica avanzata e sistemi di raccolta dati. 

Le attività di ricerca hanno consentito di sviluppare strumenti innovativi per: 

• monitoraggio temperatura;  

• monitoraggio umidità;  

• controllo delle fasi di lavorazione;  

• raccolta e storicizzazione dei dati di processo;  

• supporto alle decisioni produttive;  

• miglioramento continuo della qualità. 

 

 

 

 

 

 

 



 

Le tecnologie sviluppate 

Architettura IoT per il controllo della produzione 

 

 

 

Sensori installati 

✔ Temperatura 

✔ Umidità 

✔ Parametri di raffreddamento 

✔ Parametri di lavorazione 

✔ Monitoraggio qualità prodotto 

Risultati ottenuti 

✔ Migliore controllo del processo 

✔ Riduzione delle difettosità 

✔ Maggiore uniformità produttiva 

✔ Miglioramento della qualità finale 

✔ Tracciabilità dei dati 



 

 

Risultati della ricerca e benefici per il cliente 

Prima 

• controllo basato prevalentemente sull'esperienza operativa; 

• monitoraggi puntuali; 

• dati non centralizzati. 

Dopo il progetto 

• monitoraggio continuo dei parametri di processo; 

• dati centralizzati e storicizzati; 

• controllo qualità in tempo reale; 

• maggiore affidabilità della produzione; 

• supporto alle decisioni produttive. 

 

 

Benefici 

Qualità 

Prodotti più uniformi e controllati. 

Sicurezza 

Maggiore monitoraggio dei processi. 

Efficienza 

Riduzione delle anomalie produttive. 

Innovazione 

Integrazione tra tradizione artigianale e tecnologie digitali. 

 

 



Antonio Fiore Alimentare s.r.l.

 


